
Акт
проверки организации питания в школьной столовой 

МКОУ «Мюрегинская СОШ» Сергокалинского района

С акта^Ося^иссии по питанию ознакомлен директор МКОУ «Мюрегинская СОШ»
________ Арсланалиев К.М.

'Дата посещения: 17.12.2024г.
Цель проверки:
организация питания учащихся, наличие документов по организации питания и правильность их 
оформления, анализ меню, работа школьной столовой, санитарное состояние, вкусовые качества 
блюда и эстетический вид.
Комиссия в составе:
Исаева Н.И. -  заместитель директора по УВР начальных классов, председатель комиссии по 
вопросам питания учащихся МКОУ «Мюрегинская СОШ».
Умалатов А.Х. -  председатель НПО работников МКОУ «Мюрегинская СОШ»
Алхасова П.Х. -  учитель начальных классов МКОУ «Мюрегинская СОШ»
Амарадаева М.И. -  учитель начальных классов МКОУ «Мюрегинская СОШ»
Шихшинатова З.И. -  социальный педагог МКОУ «Мюрегинская СОШ»
В ходе проверки проведена следующая работа:
Изучена документация по организации питания в школе: 
приказ по школе об организации питания школьников
приказ о создании школьной комиссии по проверке организации и качества питания учащихся
(график работы данной комиссии, наличие актов, протокола).
меню-требование (декабрь 2024г.);
накопительная ведомость (декабрь 2024г.);
цикличное 10-дневное меню;
табель учета посещаемости детей (декабрь 2024г.);
Проверкой установлено:
- Организация питания обучающихся в школе осуществляется в соответствии с требованиями 
СанПиН 2.4.2.2821-10, приказа директора школы «Об организации питания обучающихся в 2024- 
2025 учебном году», Положения об организации питания обучающихся МКОУ «Мюрегинская 
СОШ».
- Общая численность учащихся на момент проверки по начальным классам -  200 уч.
-Численность учащихся на момент проверки -  86 уч. (2 смена)
Меню в день проверки: суп чечевичный, котлеты из говядины, хлеб ржаной, хлеб пшеничный, каша 
пшеничная, салат из моркови с горошком и кукурузой, компот из свежих яблок.
Выдача готовых блюд осуществляется после снятия пробы, результат фиксируется в «Журнале 
бракеража». Питание осуществляется по 10 дневному меню, утвержденному МКОУ «Мюрегинская 
СОШ».
Были проверены вкусовые качества блюда, блюда соответствуют представлениям членов комиссии о 
вкусной и здоровой пище, претензий к качеству приготовления, к качеству продуктов нет, объем 
блюд соответствует норме.
Здание столовой приспособленное, обеденный зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным 
количеством посадочных мест.
Материально-техническая база пищеблока соответствует современным требованиями и находится в 
удовлетворительном состоянии. Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными 
нормами. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы.



Ведется административно-общественный контроль: организацией питания, качеством приготовления 
пищи, закладкой продуктов, выхода готовой продукции, за соблюдением санитарно-гигиенических 
норм приготовления блюд, за посещаемостью учащимися столовой в соответствии с установленным 
графиком питания, классные руководители оказывают помощь в организации питания. 
Рекомендации:
1. С целью увеличения показателя охвата горячим питанием обучающихся постоянно осуществлять 
мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.
2. Ежедневно следить за санитарным состоянием столовой, кухонной посуды и специнвентаря.
3. Классным руководителям провести беседу с учащимися о правилах этикета за столом.
Комиссия в составе: . . Умалатов А.Х. -
Исаева Н.И. -  _______ Алхасова П.Х. -
Амарадаева М.И. -  с Ш и х ш и н а т о в а  З.И. -




